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OTOMATİK ÇİĞKÖFTE SIKMA MAKİNASI 

 
KULLANIM VE BAKIM TALİMATI 

 
1.AMAÇ 

 
Bu talimat Otomatik Çiğköfte Sıkma Makinası kullanım ve bakım yönetimini belirlemek için 
hazırlanmıştır. 
 
2.KAPSAM 

 
Otomatik Çiğköfte Sıkma Makinası kullanımı sırasında dikkat edilecek hususları ve bakım 
faaliyetlerini kapsar. 
 
3.SORUMLULAR 
 
Bu talimatın uygulanmasında kullanıcı / sorumlu personel ve takibinden mesul müdür 
sorumludur. 
 
4.TANIMLAR 

 
Otomatik Çiğköfte Sıkma Makinası  220 Şebeke voltajı ile çalışır. Makinayı 220 volt prize 
takınız. 

 
5.ÇALIŞMA TALİMATI 
 

5.1.  Makine uygun yere yerleştirilmelidir. 

5.2. Makine üzerindeki fişi kendinize doğru çekerek fiş kablosunun çıkmasını sağlayıp fişi 

220 voltluk prize takınız. 

5.3.  Makine üzerinde bulunan hazneye önceden hazırlamış olduğunuz köfteyi 

doldurunuz.   

5.4.  Makine üzerinde bulunan “START” tuşuna basınız. 

5.5. Start tuşuna basılması ile birlikte piston ve konveyör bant harekete geçecektir. 

5.6. Piston hareket edip haznedeki köfteyi sıkıştıracaktır. 

5.7..Sıkılmış köfteler bant üzerine düşecektir. 
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5.8. El yordamı ile bant üzerinden alıp paketleme işlemini gerçekleştirebilirsiniz. 

5.9. Makine, haznede köfte kalmayana dek aynı işlemi sürekli tekrarlamaktadır. 

5.10. Haznedeki köfte bittiğinde bir sonraki köfte ilave edilene dek, makina otomatik 

olarak kendini beklemeye alır. 

5.11. Makine ile işiniz bittiğinde “STOP” tuşuna basıp  “ANA ŞALTER” den kapatıldığına 

emin olunuz.  

6.UYARI VE ÖNLEMLER 

6.1. Makine, fazla ısındığı zaman kendini korumaya alacağından dolayı yaklaşık yarım 

saat beklemeniz gerekmektedir. 

6.2. Makinaya bakım yapılırken elektrik fişini prizden çekiniz. 

6.3. Makine herhangi bir sorun yaşanması durumunda kesinlikle ilgili üretim sorumlusuna 

haber verilmelidir. 

7.BAKIM VE TEMİZLİK 
 

7.1. Makine her gün mesai sonunda temizlenir. 

 
7.2. Makine haznesi ve konveyör bant günlük temizlenmelidir. 

 
7.3. Temizlikte kullanılan maddeler sağlığa uygun olmalıdır. 

 
7.4. Arıza durumunda hiçbir şekilde makine ile oynanmamalı ilgili makama veya servise 

bildirilmelidir. 
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